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Forretter
Ferosk koldreger laks - purlegsmayo - vaniljesyltede rodlog

sprode rugflager - cicronconfit
Letroget tun sashimi - wasabimayo - syrlige perlelog - havrechips - dildolie

Saltet torsk - sauce mousseline - remeorejer - croutoner - tomatolie

Hovedretter
Rosastegt kalvefilet fra Himmerland med Dijon og farin
sma kartofler vendt i smor og lovstikke

svampeflan - smistegte botanaleg - redvinssauce

Troffel- & urtefarseret dansk unghane - pommes dauphine - selleripure

bagt pastinak - sauce af honsesky og Calvados

Oksefilet stegt med rosmarin og hvidleg - smi kartofler med timiansalc

glaserede skalottelog - sprode jordskokker - sauce bordelaise med roget marv

Desserter

3 x rabarber - is - kage - mousse - krystalliseret chokolade

Chokoladebund med kirsebermousse - syltet mango og vaniljeis

Klassisk Panna Cotta med Haitivanilje - breendt hvid chokolade - blibar



