Konfirmationsmenu 2027

Nordsjeellands KonferenceCenter

Veelg 1 forret, 2 hovedretter, 1 kartoffel, 1 sauce, 2 salater og 1 dessert

Forretter
Hvid asparges — hollandaise - rejer
Carpaccio - svampemayo - syltet bggehat — parmesan
Letstegt laks — misomayo - rgdbedepuré - fennikelcrudité — limevinaigrette

Hovedretter

Kalveculotte med havens urter
Unghanebrysti gremolata
Braiseret svinebryst med chorizocrunch
Laks bagt med mandel og honning

Kartofler

Saltbagte sma kartofler
Kartoffelkompot med urter & creme fraiche
Flgdekartofler

Saucer

Bearnaisesauce
Radvinssauce
Kold basilikumsauce

Salater og gront
Tomat — mozzarella - rgdlgg — oregano
Grgn salat — agurk — radise — sugar snhaps
Spinatsalat med bagte log og rodfrugter — ngddevinaigrette
Vandmelon - mynte - feta



Dessert
Blondie —vaniljeis — hindbaer
Variation af eeble - mandelmousse - hvid chokolade - crunch
Pavlova med rabarberkompot —jordbaer — fladeskum
Klassisk tiramisu

Vegetarmenu
Forretter:
Rgdbedetatar — peberrodscreme — friteret kapers — rugbrgdscrumble
Sashimi af vandmelon — misomayo — wasabi tuile — ponzuglaze

Hovedret:
Terrine af svampe — gsterhatte — champignon - kantarel

Bgrnemenu
Kyllingespyd
Pommes frites
Grgntsagsstaenger
2 slags dyppelse — ketchup & remoulade
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